ESS ATELIER STRAUSS

KULINARISCHES MENU
JEUNES RESTAURATEURS D EUROPE

KULINARISCHE
SOMMER APEROS

CEVICE VOM KONIGSFISCH
LIMETTE / GEROSTETER SESAM / GURKE
FEINE ALTE BERG KUH GEBEIZT & GEFLAMMT
ALMRAHM JOGHURT / JAPAN SOYA

WILDE KRAUTER
KONFIERTER SAIBLING IN HEUMILCH BUTTER
ACKER SPITZKRAUT / MEERRETTICH / DASHITEE
OBERSTDORFER REHRUCKEN
WILDGLACE / BUCHENPILZE
TOPINAMBUR &WACHAUER MARILLE
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BODENSEE KIRSCHE / GEWURZBALSAM
OBERSTDORFER BERG GIN ESPUMA
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EDELWEISS
ORGINAL BEANS TROPENSCHOKOLADE GANACHE
HEIMISCHE ERDBEEREN & CHAMPAGNERSUPPCHEN

PRALINEN
MENUPREIS KOMPLETT 160 €



